Alitas Coreanas Crujientes

Alitas fritas estilo coreano, doradas y crujientes,
servidas con papas fritas (8 alitas).
e Sin salsa

e Con Yangnyeom (dulce y picante)
e Mixto

$16.000

TteokbokKi

Pasteles de arroz coreanos suaves en salsa

picante y dulce gochujang, estilo street food
de Corea.

$12.000

Bibimbap

Un bowl coreano cargado de sabor: arroz, verduras
frescas salteadas, carne bulgogi (dulce y tierna), y
* huevo frito. Todo junto, todo mezclado, todo rico.

$15.000



Kim-Bap

Rollos de arroz coreano envueltos en alga nori,
cortados en bocados perfectos y rellenos con
ingredientes frescos.

e Bulgogi: carne marinada agridulce, huevo,
zanahoria, nabo y espinaca.
» Vegetariano: huevo, zanahoria, nabo y

espinaca. $10.000

Bulgogi-bap

Bowl de arroz coreano coronado con carne
bulgogi marinada (dulce y tierna),
zanahoria, cebolla y un toque de sésamo.
Simple, sabroso y bien contundente.

$18.000

Jeyuk-bap
Cerdo picante con verduras sobre arroz

blanco. Sabroso, jugoso y con un toque
picante irresistible.

$18.000




Japchae-bap

Fideos transparentes de batata salteados con
hongos shiitake, verduras y carne en salsa de
soja, servidos sobre arroz. Un clésico coreano
lleno de textura y sabor.

$18.000

Hot-Dog Coreano

Salchicha envuelta en masa crocante y
apanada con panko, frita hasta quedar
dorada por fuera y tierna por dentro.

$4.000

Mandus

El cldsico de la calle coreana, hecho a
mano. Masa frita rellena con carne y
verduras, crocante por fuera y jugoso por
dentro. Simple y adictivo, imposible comer
uno solo (4 mandus).

$10.000
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